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MARIAGE

Des réceptions élégantes, généreuses
et pensées dans les moindres détails.

F.LEGANCE
SIGNATURE

PRESTIGE

DECOUVREZ NOS FORMULES ET
IMAGINEZ VOTRE RECEPTION SUR MESURE.
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CHOISIR
VOTRE FORMULL

Trois univers pour imaginer une réception a votre image.

E r
f:%:
RAFFINEE, INTEMPORELLE

Une formule soignée et chaleureuse,
pensée pour célébrer votre mariage

avec délicatesse et harmonie.

-

SIGNATURE

L’EQUILIBRE PARFAIT

La formule la plus équilibrée
pour une réception compléte

et conviviale.

COUP DE COEUR @

56 € HT / PERSONNE

61,60 € TTC / PERSONNE

11 Cocktail de bienvenue

& Boissons cocktail

2 Entrée au choix

1] Plat au choix, 2 accompagnements
£ Dessert au choix

Boissons a table

74 € HT / PERSONNE

81,40 € TTC / PERSONNE
T Buffet cocktail évasion
77 1 animation au choix
¢ Boissons cocktail
@] Entrée, plat, 2 accompagnements

£2 Dessert au choix

Boissons a table

e W oY)

PRESTIGE

-

L"ART DE RECEVOIR

Une expérience raffinée, pensée
pour sublimer chaque instant

de votre réception.

89 € HT /rersonne

97,90 € TTC / PERSONNE
1 Buffet cocktail signature
77 3 animations incluses
Boissons cockrail
@] Entrée, plat, 2 accompagnements
£ Buffet desserts

Boissons a table

Chaque proposition peut étre ajustée selon votre nombre d'invités,

vos envies et le lieu de réception.

N

W . T
m.ja: loutes nos viandes sont certifiées halal. )

"y

Dressage, vaisselle, nappage et petits pains compris.
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- MENU
ELEGANCE

56 € HT / PERSONNE

61,60 € TTC / PERSONNE
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Q COCKTAIL DE BIENVENUE

ENVIRON 7 PIECES / PERSONNE
* Mini cheeseburger au beeuf
* Mini pizza thon & olive noire
¢ Wrap apéritif poulet mariné &
* Mavette creme de thon citronnée & herbes fraiches
* Mini bagel sésame au poulet aux épices douces

* Pic mozzarella aux épices & tomate cerise
* Mini pita kebab

()
BOISSONS COCKTAIL

* Eau minérale

-

Eau pétillante

Soda

Jus d'orange

Jus de pomme

Citronnade ou thé glacé maison
Café

I'llll' o~ l"w.rn__‘ @
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V&~ ENTREE AU CHOIX £\ PLAT AU CHOIX
¢ Jardin de Santorin
* Mezzés méditerranéens : taboulé, tzatziki, * Supréme de volaille sauce forestiere
caviar d'aubergine, salade méchouia * RG&ti de veau sauce poivre vert
* Duo de samoussas viande/légumes * Tajine de poulet aux citrons confits
& salade fraicheur ¢ Couscous poulet ou beeuf
<
==/ DEUX ACCOMPAGNEMENTS =
@ — DESSERT AU CHOIX
AU CHOIX ==
* Pommes de terre grenailles ail & fines herbes * Assiette gourmande : 3 petits fours +
Vi * Riz basmati safrané brochette de fruits frais + thé
f * Julienne de légumes * Plateaux de fruits frais exotiques + thé
y * Haricots verts sautés a l'ail
J
LN Eﬁ BOISSONS A TABLE
-}i'tf- ,- .\ * Eau minérale * Eau pétillante * Soda
4 ~. . 4~ LES ATOUTS DE LA FORMULE .==*
; B ‘ Compléte et Harmonie des saveurs i If‘; Idéale pour un mariage
3 ‘ harmonieuse et prestations soignées } élégant et chaleureux
- :
TN Dressage, vaisselle, nappage et petits pains compris.
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COUP DE

74 € HT /

BUFFET COCKTAIL EVASION

ENVIRON 10 A 12 PIECES / PERSONNE

&

—

= Mini cheeseburger gourmet au boeuf
* Mini pizza chorizo ou saumon
‘ » Wrap saumon fumé, salade croquante & duo de poivrons

+ Navette noire au saumon fumé & créme aux herbes

Mini bagel sésame au poulet mariné

Mini pita kebab, oignons & poivrons caramélisés

Mini quiche aux légumes de saison <
Verrine méditerranéenne aux légumes du soleil

Brochette mozzarella aux épices & tomate cerise

Samoussas beeuf ou légumes

* Borek ou nem légumes
+ Mini bac au boeuf ‘

<
B :
(§%3 ) ENTREE AU CHOIX
=
» Salade d'été aux fruits du soleil & émincés de volaille
* Mezzés méditerranéens
* Jardin de Santorin
» Duo de samoussas viande/légumes & salade fraicheur
« Aumdniére au saumon
<@
( yg "\ DEUX ACCOMPAGNEMENTS
/AU CHOIX
* Pommes de terre grenailles  + Brochettes de légumes
ail & fines herbes primeur ‘
+ Riz basmati safrané = Haricots verts sautés a Iail
* Gratin de pommes de terre * Podlée de champignons
J S
T LES ATOUTS I]}

*‘+ Un équilibre parfait entre
+ gourmandise et raffinement

DRESSAGE, VAISSELLE,

&KITCHEN N\

‘ ﬂ Animation conviviale incluse

TRAITEUR
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COEUR

PERSONNE

81,40 € TTC / PERSONNE

ARG
|: QJ UNE ANIMATION AU CHOIX
e

e =

« Animation plancha :
pics de volaille marinés & kefta

g &

* Animation fruits frais mixés / smoothies

BOISSONS COCKTAIL

* Eau minérale * Jus de pomme
« Eau pétillante * Citronnade ou thé glacé maison
« Soda « Café
* Jus d'orange
_,f”#. .H“w,n
(£) PLAT AU CHOIX
N

R&ti de veau sauce forestiére

Supréme de volaille sauce forestiére
Réti de beeuf sauce poivre vert
Tajine d'agneau

Pavé de saumon sauce citronnée
+ Couscous royal 3 viandes

-

(2,) DESSERT AU CHOIX

+ Assiette gourmande : 3 petits fours +
brochette de fruits frais + thé

* Verrine chocolat/framboise + brochette de
fruits frais + macaron + thé

* Verrine mangue/coco + brochette de
fruits frais + macaron + thé

LA FORMULE

' Idéale pour un mariage chic
et mémorable

NAPPAGE ET PETITS PAINS COMPRIS.
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MENU

BUFFET COCKTAIL SIGNATURE
ENVIRON 14 PIECES / PERSONNE

Mini cheeseburger gourmet au boeuf

Mini buns briochés au saumon

Mini buns sésame au poulet

MNavette fine au citron & herbes fraiches
MNavette noire saumon fumé & créme aux herbes
Mini bretzel charcuterie fine & pickles
Bagel sésame au poulet mariné

Rolls au saumon fumé & fraicheur végétale
Bruschetta fromage, miel & tomates r&ties
Verrine guacamole, crevettes & citron vert
Brochette de poulet caramélisé au sésame
Assortiment sushi, maki & california
Tempura crevette

Mini bao beeuf

& by b L :: :
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LA FORMULE SIGNATURE <\ 12
POUR DES RECEPTIONS INOUBLIABLES. \ !"_ :p-ff‘
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89 € HT / PERSONNE e~ T
W y
97,90 € TTC / PERSONNE = “:ﬁ‘, \;,:,.r"'
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3 ANIMATIONS @ BOISSONS ;q?;*"f T
INCLUSES | COCKTAIL A~ ¥
‘_': _-*l- )
* Animation Fﬂ'lﬂnﬂhﬂ | * Eau minérale (@ |T“:{ I
volaille marinée, | * Eau Féﬁ"ﬂr‘ltﬂ! | & :hh.,:‘.,_‘#.
kefta. * Soda A
* Animation fruits * Jus d'orange
frais mixés / + Jus de pomme
SncSties  Citronnade
* Animation * Thé glacé
gourmande sucrée s Café
(crépes ou
gaufres minute)
[
_x" i b A

@ ENTREE AU CHOIX

Mezzés méditerranéens raffinés
Salade d'été aux fruits du soleil & volaille
Salade exotique aux crevettes marinées

-

PLAT AU CHOIX

» Meédaillon de veau au crémeux

de champignons frais

+ Meédaillon de beeuf sauce poivre vert

* Duo de samoussas viande/légumes &
salade fraicheur
* Auméniére au saumon

* Gratin de pommes de terre
+ Ecrasé de pomme de terre

aux éclats de noisette et ciboulette

Petits fours frais
* Macarons

* Tartes aux fruits

5 I
RECEPTION GENEREUSE
ET RAFFINEE

N

* Verrines chocolat/framboise

.ES ATOUTS DE LA FORMULE

*= Ré&ti d'agneau sauce poivre vert

* Pavé de saumon sauce citronnée

* Dos de cabillaud sauce vierge ou oseille
* Couscous royal 3 viandes

* Souris d’agneau confite

A

<= DEUX ACCOMPAGNEMENTS AU CHOIX

* Poélée de champignons forestiers

+ Riz basmati safrané, petits pois « Haricots verts sautés a |'ail

BUFFET DESSERTS

* Entremets chocolat royal
ou fruits rouges

* Assortiment de fruits frais
exotiques

* Thé & café

12
A
3 ANIMATIONS
INCLUSES

7

Idéale pour mariage inoubliable

DRESSAGE, VAISSELLE, NAPPAGE ET PETITS PAINS COMPRIS.
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ENTREES

Aumoniére de saumon

Gambas sur lit de poireaux
dux pommes

Panier de bricks aux saveurs de la mer
Blinis saumon fumé, fromage frais & aneth
Eclair de saumon a l'avocat

Bouchée a la reine aux saveurs de la mer
Mille-feuille de légumes

Filets de poivron, aubergine, tomate
séchée & salade fraicheur

Tartelette fromage, basilic, tomate
& citron vert

Brioche de foie gras
& compotée de figues
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PLATS

» Souris d'agneau caramélisée
aux épices
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OPTIONS SUR MESURE
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ACCOMPAGNEMENTS

* (alettes de pommes de terre

* Magret de canard sauce a |'orange

» Medaillon de veau & crémeux
de champignons frais

* Frites de patate douce

* Timbale de riz sauvage & riz blanc

* Medaillon de beeuf sauce poivre vert

» Filet de beeuf sauce poivre vert

* Duo pommes de terre
& patates douces

Carré d'agneau persillé a la moutarde

* Pavé de saumon sauce citronnée

* Pavé de saumon a l'orientale

* Dos de cabillaud sauce vierge
ou oseille

DESSERTS

Mougat glacé, coulis fruits rouges =
au caramel

Poire Belle Héléne chocolat
spécuinos

[+

Moelleux chocolat, coulis
fruits rouges & brochette
de fruits frais

Verrine tiramisu aux amandes effilées
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Chaque prestation complémentaire est proposée sur demande,
‘ selon vos envies, le nombre de convives et les conditions logistiques.

<] contact@kskitchen.fr

Pieéce montée en choux

Piece montée a étages
entremets

Pigdce montée entremets & choux

MNumber cake saveurs au choix o
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» Ecrasé de pommes de terre

aux éclats de noisettes

ANIMATIONS

Plancha - kefta, volaille marinée,
crevettes ail & fines herbes

Animation foie gras
Fruits frais mixés / smoothies

Fontaine de chocolat

’\“ UNE RECEPTION A VOTRE IMAGE

G UA~ CACAeH

AN,
':f"ll

kskitchen.fr

@



